
Torsk – 269 kr
Med haricot verts, sockerärta med
xipister, forellrom, grillad smörsås
och färskpotatis
Vinrekommendation: 
Petit Busse Chardonnay

Lamnracks – 279 kr
Med harissa- och honungsglaze,
sotad mangold, labneh med
fetaost och friterad pommes Anna
Vinrekommendation: 
La Cryma Christi Rosso

Sotad Makrill – 210 kr
Med morotspuré, knippmorot,
picklad steklök och fänkål
Vinrekommendation: 
Santiago VV White

Bakad Spetskål – 195 kr
Med rostad blomkålspuré, zhug,
mandel och gruyère.
Vinrekommendation: 
Garofoli Verdiccio Castelli di Jesi
Classico

SNACKS VARMRÄTTER EFTERÄTTER

FLYTANDE EFTERRÄTT

FÖRRÄTTER

Nocellara Oliver - 65kr
Marconmadlar - 59kr 
Chark & Ostservering - 39kr/50g
Ostron - 45kr/styck 
Välj mellan tre olika serveringar

Klassisk
Bloody (med vodka) – tillägg 30 kr
Dirty (med gin) – tillägg 30 kr

Tonfisk Crudo – 169 kr
Med snacksgurka, gröna vindruvor,
aguachile på gurka och jalapeños
Vinrekommendation: La Cryma Christi
Bianco

Vit Sparris – 129 kr
Med kombusås, friterad potatis och
rädisa
Vinrekommendation: Crémant de
Bordeaux Brut

Potatiskrokett – 109 kr
Med efterglöd, rabarber och lökchutney
Vinrekommendation: Santiago VV White

Irish Coffee
Whiskey, Socker, Kaffe, Grädde
Kaffe Karlsson
Cointreau, Baileys, Kaffe, Grädde
Crème Brûlée Whiskey Sour
Whiskey, Baileys, Ägg, Citron, Socker

Friterad Munk – 115 kr
Med glass på ayran, honungsrostad
pistage och tajin

Chokladtårta Petit – 129 kr

Med kokos, jordgubbar och färskost med
syren
Pavlova – 115 kr

Med kalamansicurd, grädde, hallon och
shiso
En sked hemgjord glass – 65 kr

Fråga oss om dagens smaker
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